VORZUGE VON

ELEKTROLYTISCHEM WASSER

<
GESUNDER mit KANGEN WASSER! Q

SCHONER durch SAURES WASSER!
Mehr Lebensqualitat mit STARK ELEKTROLYTISCHEM WASSER!
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Besserer Lebensstil, bessere Gesundheit und besseres Wasser!



KANGEN WASSER E:LE:AER-E
VORZUGE VON KANGEN WASSER

L

o Absorption.....Macht verschiedene Ingredienzen weicher
o Losungseigenschaften.... Firr effektives Losen und Extrahieren von Inhaltsstoffen
o Warmeleitung....Verkiirzt die Garzeit durch bessere Warmeleitung

Als Trinkwasser anwenden

Trinken Sie morgens als erstes zwei bis drei Glas Wasser.

Im Vergleich zu Leitungswasser ist Kangen Wasser frei von unerfreulichem Geruch und hat
einen leichteren und angenehm siiBlichen Geschmack.

é Zum Verhindern eines Katers vor dem Schlafengehen trinken
Trinken Sie zwei bis drei Glas Wasser, um die Symptome eines bevorstehenden Katers zu
lindern.

é Zu Mahlzeiten trinken
Es ist wichtig, dass eine Mahlzeit viel Gemiise einschliet, wenn man groBere Mengen an
sdurehaltigen Lebensmitteln wie Eigelb, polierten Reis oder Huhner-, Schweine- oder
Rindfleisch verzehrt. Alkalisches Kangen Wasser zu trinken ist gleichermaBen wichtig, um
die acidischen und alkalischen Wirkungen solcher Lebensmittel auszugleichen.

é Fir einen herrlich milden Geschmack und eine ansprechendere Farbe zum

Kochen von griinem Tee, Kaffee und schwarzem Tee verwenden

Griiner Tee: Verhindert Tannin im Tee und sorgt fir eine kraftige Farbe.

Eliminiert den haufig bitteren Nachgeschmack von Tees. Der Tee schmeckt
auch gut, wenn er kalt serviert wird.

Kaffee: Verbessert das Aroma und die Farbe, erhalt aber die natlrliche sauerliche
Note des Kaffees. Dies ermdglicht einen vollen, reichen Geschmack auch
bei Verwendung nur der Hélfte der sonst Ublichen Menge an Kaffeebohnen.

Schwarzer Tee: Sorgt fiir einen milderen Geschmack und eine kraftigere Farbe.

Whisky durch Verdiinnen mit Kangen Wasser einen weicheren, milderen
Geschmack geben.

Machen Sie auch Ihre Eiswirfel aus Kangen Wasser!

Whisky ist ein stark saurehaltiges Getrank. Durch Verdiinnen mit alkalischem Kangen
Wasser lasst sich (durch die alkalischen Eigenschaften) die Wahrscheinlichkeit eines
Katzenjammers aber reduzieren. (Getestet mit pH-Reagenz)

Mit angewarmtem Kangen Wasser Bier, Sake und andere Spirituosen
verdinnen.

Geben Sie je nach Menge des Biers 5 - 20 % Kangen Wasser hinzu. Das Bier wirkt milder,
verliert aber nicht seinen Geschmack.

Beim Kochen von Suppen mit Kangen Wasser den Geschmack der
Suppengrundlage entfalten, auch wenn nur wenig Wiirze verwendet wird.
Bereiten Sie mit Kangen Wasser kostliche Suppen zu. Durch seine Lésungseigenschaften
bringt es den natlrlichen Geschmack der Zutaten besser zur Entfaltung.

é Zu Wiirzmitteln und Gewiirzen zugeben
Erhalten Sie den delikaten Geschmack von Soja-Sauce und anderen stark gewtrzten
Saucen, indem Sie die (bliche Menge durch Verdiinnen mit Kangen Wasser um ein Drittel
bis ein Viertel reduzieren.




é Geschmack von vorgekochtem Gemiise verbessern
Verwenden Sie es zum Vorkochen von Gemise wie Schwarzwurzeln,
Zwiebeln, Bambussprossen usw., um den Geschmack zu verbessern.

@ Zum Abkochen von griinem Gemiise verwenden
Abkochen von Spinat, Brechbohnen, Brokkoli und anderem Gemise in
Kangen Wasser erhélt deren lebendig griine Farbe.

é Leber und verschiedene Fleischsorten in Kangen Wasser tranken
Wenn Sie Leber oder unangenehm riechende Fleischsorten wie Hammel fir 20 - 30 Minuten
in Kangen Wasser einlegen, entzieht es Blut und reduziert starke Geriiche.

é Kochgerichte
Das Wasser entfaltet den natlrlichen Geschmack der Zutaten und verleiht diesen eine

zartere Konsistenz. Verringern Sie unbedingt die Menge an Wirzmittel, da beim Kochen mit
Kangen Wasser weniger Wirze erforderlich ist.

Warmeleitung

Kangen Wasser verbessert die Warmeleitung, was die Garzeit verkirzt und damit auch die
Nebenkosten der Zubereitung senkt. Achten Sie wegen der kirzeren Garzeit darauf, die
Gerichte nicht zu Gberkochen.

Pflanzen und Blumen begieBen (Verlangert die Frische und Lebensdauer und
kann zur Gesundung erkrankter Pflanzen beitragen. pH 9,0 verwenden.)

Bitte denken Sie daran, dass bestimmte Bllhpflanzen, Baume und Straucher wie Rosen und
Blaubeerstraucher ein acidisches Umfeld bevorzugen. Bespriihen Sie bei solchen Pflanzen
den Stamm oder begiel3en Sie die Pflanze mit einer um 300 % verdiinnten Lésung.

Samen in Wasser keinem lassen und jiingst ausgekeimte Pflanzen begieBen
Kangen Wasser stimuliert das Auskeimen und férdert die Entwicklung der Keimlinge.

é Als Trinkwasser fiir Tiere und Haustiere
Der Gesundheitszustand der Tiere verbessert sich dramatisch. Unangenehmer
Korpergeruch sowie auch der Geruch von Kot und Urin nimmt ab.

6 Zum Féarben
Hervorragend zum Férben von Kleidung und anderer Handarbeitsware geeignet. Bei
Verwendung des Wassers erhalten Sie beeindruckend lebendige Farben.

é Zur Gesundheitspflege
Durch den anhaltenden Gebrauch kann die acidische Tendenz des Karpers allmahlich in eine
alkalische (berfiihrt werden. Zur gesundheitlichen Starkung trinken Sie bitte taglich mindestens zwei
Liter, um die Konstitution des Kdrpers allméhlich von acidisch auf leicht alkalisch umzustellen.
Kalzium: Anhaltender Gebrauch fiillt den Kalziumspiege! wisder aul. Tragt zur Verringerung von Reizbarkeit und
generell zu einer besseren Gesundheil von Kindem bei.

Darmreinigung: Warmen Sie das Wasser aul Kérpertempsralur an und verwenden Sie die Darmreinigungseinhait zum
Entfernen der angesammelten Schlacken und Schadstoffe.

Andere Anwendungen: Verlangsamen des Alterungsprozesses, Stabilisieren
der Kérpertemperatur

Mach einer der heutigen Theorien reduziert dieses Wasser freie Radikale. Es wurde in der
letzten Zeit als ,Wasser gegen freie Radikale” begraf3t.




Saures Wasser

VORZUGE VON SAUREM WASSER

o Zusammenziehende Wirkung.... wirkt festigend
0 Reinigung.... zum Reinigen verschiedener Objekte

Kochen von Teigwaren
Verleiht gekochten Nudeln usw. eine LAl Dente"-Konsistenz.
* Zum Kochen von dickeren Nudelsorten verwenden Sie bitte Kangen Wasser.

Kochen von Erbsen und Bohnen

Verschiedene Hilsenfruchtsorten wie Kidneybohnen und Erbsen lassen sich perfekt kochen.
Da saures Wasser die Garzeit verk(irzt, ist darauf zu achten, die Hilsenfrichte nicht zu
Uberkochen.

Waschen und Zubereiten von Anthocyanin-haltigen Friichten und Gemiisen
Die intensiven Farben von verschiedenen Friichten und Gemiisen wie Kirschen, Pflaumen,
Trauben, Erdbeeren, Rotkohl, Auberginen, Sojabohnen, Spargel usw. bleiben unveréndert,
wenn sie mit diesem Wasser gewaschen und zubereitet werden.

Im Ausbackteig zum Frittieren
Der Teig wird schon und knusprig ausgebacken und wird nicht 6lig, sondern bleibt knusprig,
auch wenn das Gargut langere Zeit stehen gelassen wird.

Zum Eierkochen
Auch wenn beim Kochen die Schale platzt, tritt das Eigelb nicht in das Wasser aus. Sie
werden auch feststellen, dass die Eierschalen sich sehr leicht entfernen lassen,

Beim Einfrieren von Lebensmitteln
Besprihen Sie das Lebensmittel, darunter auch Fisch und Shrimps, vor dem Einfrieren mit
saurem Wasser, damit beim Auftauen der Geschmack nicht leidet.

Zum Entfernen von Tannin von Teetassen und zum Reinigen von angebrannten
Tépfen und Pfannen
Einweichen lber 24 Stunden erleichtert das Entfernen von Flecken, RuB und Fett.

Zum Geschirrspiilen
Geschirr und Glaser werden funkelnd sauber.

Zum Polieren
Zum Polieren von Spiegeln, Brillen, Glasartikeln und
Fenstern sowie auch Messerscharfern auf Hochglanz.

@ Hausputz

Zum Reinigen von Parkettbtden, Keramikfliesen usw. ohne
Zuriickbleiben von klebrigen Resten.
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@ Zugeben zum Badewasser
Geben Sie dem Badewasser saures Wasser zu, um die Wanne frei ﬁ
von Schmutzrandern zu halten. Das Baden in diesem Wasser < ;
warmt den Kérper durch und sorgt fiir eine schéne Haut.

é Fiir die Gesichtswasche

der Haut bei. Betupfen Sie die Haut und lassen Sie sie trocknen. Auch
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Die zusammenziehende Wirkung tragt effektiv zur Starkung und Festigung ‘I ( 4 \J

hervorragend als Tonikum nach dem Rasieren geeignet.

é Haarpflege

Verwenden Sie es anstelle eines Haarspllmittels nach dem Schampunieren. Das Wasser
reduziert drgerliche Verfilzungen und |asst die Haare strahlend glanzen.

é Im Spiilzyklus der Waschmaschine verwenden
Durch Tranken in saurem Wasser vor dem Schleudern
wird die Kleidung weicher.

Haustierpflege \
Hervorragend zum Striegeln von Tieren. Das Birsten
mit saurem Wasser macht das Fell weich und schimmernd. f,,
|
Basisinformationen
pH-Wert: Gibt die Konzentration an Wasserstoff-lonen an. pH7 ist

Elektrolysiertes Wasser:

Wasser von Thermen:

Wave-Motion-Wasser:

neutral, Werte iber 7 sind alkalisch und Werte unter 7
acidisch.

An den Minuspol des Wasserbehalters wird eine hohe
Spannung angelegt. Man geht davon aus, dass die Grof3e der
aktivierten Cluster abnimmt, wenn dem Wasser eine reichliche
Menge an Elektronen zugefiihrt wird.

Da viele Thermen Natrium enthalten, besitzt Wasser aus
heiBen Quellen zwar mehr Mineralstoffe als normales Wasser,
diese Art von Wasser ist aber zum Trinken nicht geeignet. Von
einer dbermatigen Aufnahme von Natrium ist abzuraten.

Auch als Informationswasser” bezeichnet. Man glaubt, dass
die von Substanzen erzeugte Wellenbewegung (Information)
vom Wasser empfangen und gespeichert wird. Wenn die
Wellenbewegung einer gesunden Person auf das Wasser
Ubertragen wird, verbessert das Wave-Maotion- bzw.
Informationswasser die Gesundheit der Personen, die davon
trinken. Die Giltigkeit dieser Theorie ist nicht beweisbar.




STARKES KANGEN WASSER

Nicht zum Trinken geeignet

VORZUGE VON STARKEM KANGEN WASSER

o Reinigungswirkung .... Grindliche Reinigung durch effektive Aufldsung von Substanzen
o Extra-starke Absorption.... Schnelles Aufweichen von Inhaltsstoffen

o Auflésungsvermogen.... Effektive Aufldsung und Extraktion von Inhaltsstoffen

o Warmeleitung.... Verkiirzt die Garzeit durch verbesserte Warmeleitung

é Geschmack von vorgekochtem Gemiise verbessern
Vorkochen von Gemiise wie Schwarzwurzeln, Zwiebeln, Bambussprossen usw. mit diesem
Wasser verbessert den Geschmack.

é Abkochen von grinem Gemiuse
Verwenden Sie es zum Abkochen von Spinat, Brechbohnen, Brokkoli und anderem Gemiise.

é Reinigen von Lebensmitteln und Objekten
Verwenden Sie es zum Waschen von Gemiise und Fisch. Es ermoglicht auch effektives
Reinigen von Schneidbrettern und Abwaschtichern.

é Geschirrspiilen
Verwenden Sie zum Geschirrspilen weniger Spiilmittel. Sie sparen

Wassergebiihren, weil zum Abspiilen des Spiilmittels schon ein Drittel
bis ein Viertel der sonst tblichen Wassermenge gentgt.

é Reinigen

Gut zum Entfernen von Ol und dligem Schmutz von Abzugs6ffnungen
und generell zum Reinigen der Kiiche. Auch hervorragend zum
Entfernen von hartnackigen Toilettenschiisselflecken geeignet.

é Fleckenentfernung
Das besonders hohe Absorptionsvermogen ermoglicht muheloses Entfernen von Kaffee-,
Soja-Sauce- und Olflecken.
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UBER STARKES KANGEN WASSER ]
Bei einem PH-Wert iiber pH 11 liegt das Redox-Potential von starkem Kangen-Wasser im Bereich von -
700 mV und niedriger. Starkes Kangen-Wasser enthélt eine sehr geringe Menge an Natriumhydroxid,
das die Reinigungsleistung verbessert. Um die desinfizierende Wirkung zu verbessern, vor der
Verwendung von stark saurem Wasser bitte mit starkem Kangen-Wasser abwaschen.

o Entfernt Proteine und Fette, die Bakierienwachstum verursachen.
o Gut zum Abspiilen von frischem Fisch
o Hervorragend zum Enffermen von Schmutz, ausgezeichnet zum Entfernen hartndckiger Verschmutzungen auf Parketibdden und in Spalten.

o Hervorragend zum Entfernen von hartnéckigen OI- und Fettflecken
. A
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UBER STARK SAURES WASSER
Stark saures Wasser ist elekirolytisches Wasser mit elektrischem Potential, das Hypochlorsaure
enthilt, die bei der Elektrolyse auf der Anodenseite generiert wird. Es wird durch Zugeben eines
Elektrolyse-Verstarkers (Salzwasser) zum Leitungswasser erzeugt und ist keine Chemikalie. Bei pH-
Werten unter 2,7 betrigt das Redox-Potential im Allgemeinen iiber +1.100 mV.
o In der Lebensmittelindustrie werden stark saurem Wasser ausgezeichnete Desinfektionswirkungen
zugeschrieben und es kann als Ersatz fir Alkohol und Natriumhypochlorid herangezogen werden.
o Im Bereich der Gesundhegitsfiirsorge wird das Wasser zur Vorbeugung gegen die Verbreitung von Infektionen.zum
Desinfizieren von madizinischen Geraten, fir allgemeine Reinigungszwecke und zum Handewaschen verwendet.
o In der Landwirtschaft findet das Wasser starke Beachtung fir seine Rolle bei der Reduzierung des Einsatzes von
agrarchemischen Mitteln.

L= -




STARK SAURES WASSER

Unter pH 2,7

Nicht zum Trinken geeignet
VORZUGE VON STARK SAUREM WASSER

o Reinigung und Desinfektion:

Stark saures Wasser wurde im Juni 2002 unter der Bezeichnung ,hypochlorsaures Wasser®
zum Desinfizieren von Lebensmittelprodukien nach dem japanischen Gesetz zur
Lebensmittelhygiene zugelassen. Es wird heute fur eine breite Spanne an Anwendungen
verwendet, darunter auch die Reinigung und Desinfektion von Lebensmitteln und
Kocheinrichtungen.

Zum Reinigen von Lebensmitteln

Beim Reinigen mit stark saurem elektrolytischem Wasser ist wichtig, das die Reinigung mit flieBendem
Wasser erfolgt, da das verfiigbare Chior relativ schnell seine Wirksamkeit verliert. Bei Verwendung eines
Beckens ist kontinuierliche Desinfektion gesichert, wenn man das Wasser aus dem Becken Gberlaufen lasst.
Begrenzen Sie die Verwendung von starkem elektrolytischem Kangen-Wasser auf auf eine kurze Zeitspanne.

Zum Desinfizieren von Utensilien, Abwaschtiichern, Handtiichern und
Behaltern

Verwenden Sie zum Waschen ein fiir die jeweilige Verwendungsart des Geschirrs oder
Bestecks geeignetes separates Utensil, Danach abspiilen und griindlich trocknen lassen.

é Handewaschen vor dem Kochen ist ein wichtiger Aspekt der
Lebensmittelhygiene

Waschen Sie sich griindlich die Hande und spllen Sie sie dann zur Desinfektion mit stark
saurem elektrolytischem Wasser ab.

&

Abwaschen von Metallobjekten

Bei rostanfalligen Metallutensilien wie Messern kann Korrosion auftreten, wenn sie mit stark saurem
Wasser abgewaschen werden. Spilen Sie Metallutensilien mit Leitungswasser ab oder trocknen Sie
sie mit einem Tuch ab, um ihre Lebensdauer zu verldngern. Bei Langzeit-Verwendung schiitzen Sie
bitte die Spile und Ablaufrohre vor Korrosion, indem Sie gleichzeitig Leitungswasser flieBen lassen.

é Befolgen Sie bei der Erzeugung von stark saurem elekirolytischen Wasser die
nachstehende Anleitung beim Messen der verfiigbaren Chlorkonzentration.
Benutzen Sie dazu ein Reagenz.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Einheit einwandfrei funktioniert.

2. Reinigen Sie die Einheit vorab unter flieBendem Wasser von etwaigen Verschmutzungen und saubern
Sie sie dann im Interesse bestméglicher Resultate mit starkem elekirolytischen Kangen-Wasser.

3. Lassen Sie das stark saure elektrolytische Wasser zum Reinigen und Desinfizieren laufen.

4. Schutteln Sie die Wassertropfen ab und lassen Sie die Einheit trocknen.

5. Lagern Sie die Einheit an einem hygienisch einwandfreien Ort.

o

P Mahares zur Waschmethode :
Benutzen der Reinigungspatrone fridin 516 1 der Badianungsaniatung; . Blegsames Rohr

Haufigkeit des Reinigens

o Einmal alle drei bis sechs Monate Ersetzen Sie den Wasserfiler

o Wenn auf der Oberflache vom Kangen Wasser ~ Surch den Waschfilter und
treibende weiBe Partikel bemerki werden. beginnen Sie mit dem Waschen.

o Wenn der pH-Wert nicht im richtigen Bereich liegt.

_ Rote Kappae zum
‘"  Spemen des Wassers

Wasserzulaufschlauch ™~
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